
 

Catering Hotel & Restaurant ANNO 1617 
Desserts, z.B.  
  
Rote Grütze mit Vanillesauce  5,9 
Zweierlei Schokomousse 8,9 
Cheesecake 6,9 
Tiramisu veggie 6,9 
Frischer Obstsalat vegan 6,9 
  
Bu ets, z.B.  

  
Italienisches Bu et p.P. ab 45,9 
Antipasti, Tomate Mozzarella, Vitello vom Geflügel, Rucola mit gemischten marinierten Pilzen 
und Parmesan, Fenchel-Orangen-Salat, Minestrone oder Tomatensuppe, Ratatouille, Spinat, Sal-
timbocca von der Hähnchenbrust, gebratener Lachs mit Zitronen-Weißwein-Sauce, Röstkartof-
feln und/oder Risotto und/ oder Pasta 

 

  
Schnitzelbu et p.P. ab 29,9 
Schnitzel Wiener Art vom Hähnchen und/oder Schwein, frisches saisonalesMarktgemüse, Gra-
tinkarto eln, Bratkarto eln, Jägersauce, Schaschliksauce, gem. Salat (Möhren, Gurken, Tomaten, 
saisonal Spitzkohl, Eisberg) mit Hausdressing 

 

  
Nordisches Bu et p.P. ab 39,9 
Gebeizter Lachs mit Senf-Honig-Dill-Sauce, Matjestatar, Kräutermatjessalat, Sauerfleisch mit 
Remouladensauce, Lachs in Weißweinsauce auf Blattspinat, Schweinefilet in Pfe errahmsauce 
auf Wurzelgemüse, Salzkarto eln und/oder Bratkarto eln und/oder Reis 

 

  
Grillbu et, je nach Auswahl p.P. auf Anfrage 
Schinkenwurst, Wurst nach Thüringer Art, Nackensteaks, Bauchfleisch, Hähnchenbrust, Fleisch-
spieß vom Hähnchen, Rib Eye Steak, Burger, Cevapčići, Lachs in Alufolie, Gemüsespieße, Tofu 
geräuchert und eingelegt, Falafel-Burger 

 

  
  
  
  
  


