
TAGESEMPFEHLUNG 
 

APERITIF 
mit oder ohne Alkohol 

 

HAUSCOCKTAIL 7,5 oder LAVENDEL SPRITZ 7,5 
 

 

VORSPEISEN/SUPPEN 
 

BLATTSALATE MIT GEBRATENEN GARNELEN (3 STK) 15,95 
mit Orangen-Chili-Dressing und Baguette 

 

DREI KLEINE CANAPÉS 6,95 
selbstgebeizter Caipirinha-Lachs, Matjes Naturfilet und Frischkäse 

 

RAHMSUPPE VOM HOKKAIDOKÜRBIS 7,95 
mit Kürbiskernen und Kürbiskern-Öl 

 

 

HAUPTGÄNGE 
 

HUMMUSCREME (VEGAN) 19,95 
mit Ofensellerie, -bete und -fenchel, gebackenen Kichererbsen 

und frittierten Kartoffelspalten 
 

HOLSTEINER GRÜNKOHL 21,95 
mit Kochwurst, Schweinebacke, Kasseler, Senfsauce, Senf, 

dazu wahlweise Bratkartoffeln, Salzkartoffeln oder süße Kartoffeln 
 

½ ENTE 28,95 
mit Rotweinapfel, selbstgemachtem Apfelrotkohl 

und Kroketten 
 

WILDSCHWEINBRATWURST (2 STK) 19,95 oder 
GEBRATENES SEELACHSFILET 20,95 

mit Weinsauerkraut, Senfsauce und Kartoffelpüree 
 

================================================= 

WEINEMPFEHLUNG ZUM FISCH 
0,2L     6,95     0,5L     16,95     0,75L     25,- 

2024er Dr. Köhr Riesling 
================================================= 

 

KÜRBISRAVIOLI 18,95 
mit gerösteten Kürbiskernen, Nussbutter, Parmesan 

und kleinem Salat mit Essig-Öl-Dressing 
 

BEEF-BURGER 19,95 
mit Eisbergsalat, Tomate, Gewürzgurke, 

roten Zwiebeln und Pommes 
+ CHEDDAR KÄSE ÜBERBACKEN +2,- 

 

 

 
DESSERT 

 

APFEL CRUMBLE MIT VANILLECREME 8,95 
und Salted Caramel Eis  

 

SELBSTGEMACHTES SCHOKOLADEN-CHILI-EIS 6,95 
mit Saras Eierlikör 

 

SELBSTGEMACHTES SORBET Kugel á 2,25 
aufgefüllt mit Sekt oder Wodka +3,5 

 

SORTEN: Mango, Blaubeere, Zitrone, Pfirsich 
 

AFFOGATO 4,95 
Cremiges Vanilleeis umhüllt von heißem Espresso 


